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Kulagimiza ilisen guriltiyle bir mekani hatirlamak, bir fincanin formunu dokunarak
kesfetmek, gorerek algiladigimiz imgeler, posterler ve dahasi...

Peki ya tat?

Tadi muhabbetinde gizli sofralar, asla daha glizeline rastlanmayacak anneanne sarmalari,
seve seve yediklerimiz, yememeyi tercih ettiklerimiz, yapmaya usendiklerimiz, bir tarla
beceremediklerimiz, ve ustasi olduklarimiz ile mutfak; énce kisisel sonra da kiiltirel
degerlerimizin birlikteligiyle var olan bir paylasim, deneyim, yarati ve insa alani.

Yemek yapmayi ve mutfak ritiellerimizi distinecek bol bol vaktimizin oldugu bugtinlerde,
sizleri bu sefer farkl bir gdzden mutfaga davet ediyoruz. Disaridan sdylenmis hazir yemegin
ambalajini aceleci bir tavirla agmadigimiz, tuzunu suyunu planlayarak - tasarlayarak
ekledigimiz, bir sonraki glini de hesaba katarak dlgiisline karar verdigimiz mutfakta olma
haline ve yemege; tasarimci, mimar, sanatgi kimligimiz ile yaklasiyoruz.

Kentsel pratikler, mimarlik, tasarim ve sanat; farkli dlgek, ‘problem’ ve medyumlar ile biling
dinyamizdaki bir fikri somut bir ‘insa’ya dénustiriyor. Peki ya bir tasarim nesnesi, 6znesi ya
da eylemi olarak yemegi nasil insa ediyoruz? Bir araya getirme ve insa etme slrecinin
yaraticih@l mutfakta da karsimiza ¢ikiyor ve tipki tasarimci kimligimiz gibi farkhliklarimiz ile
anlam, baglam ve deger kazaniyor. Un, beton yahut bir kagit pargasi yaratici tasarim
sureglerinin yalnizca bir malzemesi degil; ayni zamanda ortaya ¢ikmakta olan son drtiniin
kilttrel ve duyusal bir desifresi. Tum bunlardan hareketle, ‘pismekte olanin’ regetesini;
striktur, kitle, malzeme, doku, renk, bigim, felsefe, baglam ve daha nice tasarim/sanat
kavramlarini g6z énunde bulundurarak yeniden tarif etmeye ¢agiriyoruz.



Mutfak ve mimarlik, tasarim, sanat arasinda gastronomik bir anoloji kurmak ne derece
miimkiin?

Yarigmanin konusu: Yenilebilir Tasarim Yarigsmasi*, gunlik yasantimizin énemli
bilesenlerinden yemegdi mimari, tasarim veya sanat kavramlari Uzerinden distiinmeyi ve bir
tasarim araci olarak kullanmayi hedefliyor.

*Yenilebilir Tasarim Yarismasi, AURA Alumni tarafindan diizenlenen yarisma serisinin ilk
etkiligidir.

Yarigma takvimi:

Yarismanin duyurusu — 4 Mayis 2020

Soru sormak igin son tarih — 10 Mayis 2020 (E-posta adresi: auraprizma@gmail.com)

Sorularin yanitlanmasi igin son tarih — 12 Mayis 2020
Teslim icin son tarih — 20 Mayis 2020 (saat 18.00)

Teslimde istenenler:

1-  ‘Yenilebilir Tasarim’ (fotograf ile temsili) - yemek hazirlama, pisirme, servis etme ve
yeme eylemlerini tasarim pratikleri gcercevesinde ele alan ve Ureten bir tasarim nesnesi
(Asagida ‘Yenilebilir Tasarim’ derken neden bahsettigimize dair detayl bir agiklama
bulacaksiniz.)

2- Eskiz — tasarima dair ilk fikirlerinizi ve yemegin yapilmadan onceki halini temsil eden bir
eskiz (Bu eskiz el ¢izimi, grafik ¢izim araglari veya herhangi baska bir yolla yaratilabilir.)

3- Aciklayici Metin ve Tarif - tasarimin isminin yer aldigi, hikayesinin, metaforunun ve/ya
baglaminin anlatildidi kisa bir agiklama yazisi ve yemegin tarifi/recetesi (500 kelimeyi
asmamal.)

4- Video (tercihe bagl) — tasarimin olusum ve Uretim asamalarini agiklayan, istege bagli
olarak tasariminiz tarifleyip sunabileceginiz bir video (60 saniyeyi asmamali.)

5- Diger materyaller (tercihe bagh) - tasarimin anlatimini desteklemek adina ek gorsel,
¢izim, haritalama ve referanslar
Jiiri Oyeleri:

Burgin Cem Arabacioglu - Prof. Dr. (MSGSU)

Blgra Al - Mimar / Plugofis

Deniz Ova - istanbul Tasarim Bienali Direktérii / IKSV
Ekin Dogrusoz - Sef / Oxalis Gastronom

Gamze Bursa - Yemek Stilisti

Ogul Turkkan - Gurme, Yazar

Sinan izgi - Y. Mimar (MSGSU) / AURA istanbul

Umit Altun - Endustri Urlnleri Tasarimcisi / DesignUM


mailto:auraprizma@gmail.com

Odiil:

Birinci secilen tasarim — MasterClass online egitim platformuna 1 yil sinirsiz tyelik ile
odullendirilecek.

Segcilen tasarimlar - AURA-Istanbul’'un web sitesi ve sosyal medya hesaplarinda
duyurulup, yayinlanacak ve ileride agiklanacak sergi formatinda yer alacak.

Sevgili Yenilebilir Tasarim Yarigmasi katilimcilari,

Asagida yarismanin icerigi, degerlendirme kriterleri ve teslim kosgullarina dair bazi detaylar
bulacaksiniz. Ayrica sizlere ilham olabilecek bazi referanslar da ekledik. Tum katilimcilara,
yaraticiiginizin sinirlarini astiginiz ve keyifle Urettiginiz bir streg diliyoruz!

Yarismanin icerigi

‘Yenilebilir Tasarim’ nedir?

‘Yenilebilir Tasarim’ gindelik yasamin aktif bilesenlerinden olan yemek hazirlama,
pisirme, servis etme ve yeme eylemlerini tasarim pratikleri cercevesinde yeniden ele
alan, sorgulayan ve yeniden Ureten bir tasarim nesnesidir. Bu Urinin tamami
tlketilebilir (yenebilir) Grtinlerden olugsmalidir. Malzemeleri ve Uretim sireci tarif
edilebilir olmali, gerektiginde tarifi sayesinde yeniden uretilebilmelidir. UriinG
hazirlama ve sunma teknikleri tamamen katilimciya birakilmistir.

Yemeginizi mimari, tasarim veya sanat kavramlari Gzerinden disinmek; tasarimin
baglamini, hikayesini veya felsefesini tariflemek, yemegi tasarlarken striktur, kitle,
malzeme, doku, renk, bicim ve daha bir¢ok tasarim 6gesini gdéz éninde
bulundurmak, sizin yaratici ‘Yenilebilir Tasarim’ regetenizi olusturacaktir.

Yemegin tadi/tatlarin birbiriyle uyumu ne kadar 6nemli?

Maalesef ki, juri Gyeleri ilk agamada yarattiginiz harika yemekleri tatma firsati
bulamayacak. Ancak elbette yemegi hazirlarken lezzetlerin ahengini de tasarlamakta
fayda var. Nitekim juri Gyelerimiz arasinda gastronomi alanindan isimler de yer aliyor
ve hazirladiginiz yemegin tarifini de bizimle paylasmaniz gerekiyor. Belli mi olur, belki
bir giin hep birlikte otururuz sofraya!

Eskiz nasil olmali, hangi teknikle hazirlanmali?

Sizden yenilebilir tasarimlar yapmanizi, bunu tipki bir “sey” i tasarladiginiz gibi
onceden dusunmenizi ve dugslncelerinizi’'yemegin yapiimadan énceki halini temsil
eden bir “eskiz” istiyoruz. Bu eskiz, el ¢izimi, grafik ¢izim araclari veya herhangi
bagka bir yolla yaratilabilir tabii ki.


https://www.masterclass.com/

Eskiz, tabagin bitmis hali ile birebir mi olmah?

e Tasarim pratiginde eskizler genellikle bir disuncenin ilk ve yalin hallerini temsil eder.
Dolayisiyla eskiziniz tasarimin ¢ikis noktasini, temel ilkelerini ve bigimsel 6zelliklerini
yansitmali. Sonugcta c¢ikan Urin ise tasarim surecinin sonunda vardidiniz noktayi...

Yenilebilir olanlar diginda bagka materyaller kullanilabilir mi?

e Sunumunuz i¢in objelerle bir kompozisyon yaratabilir, bu agsamada yenilebilir
olmayan malzemeler de kullanabilirsiniz. Ornegin, striiktiirel elemanlara ihtiyag
duyarsaniz, bunlari yemegin bitinligua iginde yenilebilir malzemelerle kurgulayabilir,
dilerseniz de baska materyallerden faydalanabilirsiniz.

Degerlendirme kriterleri neler?

e Degerlendirme genel olarak tasarim 6geleri ve yontemlerinin yemegin Uretim
suirecinde ne denli irdelendigini esas alacak. Burada s6zi gecen tasarim yéntemleri,
mimari veya kentsel tasarim ilkelerinden, trlin tasarimi veya grafik tasarimdan,
sanatsal Uretim metotlarindan ilham alabilir.

e Bunun yaninda yaratici ve 6zglin yaklasim, baglam-bigim iligkisi, sunum ve estetik,
tasarim ve yemek arasindaki iliskinin irdelenme big¢imi, malzeme sec¢imi de
degerlendirme kriterleri arasinda yer alyor.

Yarismaya Katilim ve Siire¢

Yarigmaya kimler katilabilir?

e Yenilebilir Tasarim Yarigsmasi, tasarim ve yemek iliskisi Gzerine disinmek ve
Uretmek isteyen, her yastan ve her meslekten yarismacinin katihmina agik.
Yarigsmaya katilmak ise Ucretsiz.

Yarigmaya nasil katilirbm?

e Yarismaya 3 Mayis 2020 tarihinde yarismanin duyurulmasinin ardindan, 20 Mayis
2020 (saat 18.00)’e kadar, asagidaki basvurunu formunu doldurarak ve teslim
materyallerini ekleyerek katilabilirsiniz.

Bireysel veya ekip olarak katilabilir miyim?

e Yarismaya bireysel veya en fazla 2 kisiden olusan ekipler halinde katilabilirsiniz. Her
bir tasariminiz i¢in ayri bir bagvuru formu doldurarak, birden fazla teslim
yapabilirsiniz.

Yarigma surecinde sosyal medyada paylasim yapabilir miyim?

e Sonug Urinuzua ve tarifinizi sonuglar agiklanmadan 6nce higbir mecrada
paylagsmamalisiniz.

e Dilerseniz, yarigma slresince, #auraprizma #yenilebilirtasarim #auramutfakta
#foodbydesign #edibledesign hashtaglerini kullanarak ve AURA istanbul’'un sosyal



medya hesaplarini etiketleyerek (Instagram: @auraistanbul, Twitter: @aura_istanbul,
Facebook: @auraistanbulakademi) stire¢ asamasinda paylasimlar yapabilirsiniz.

Yarigsma Materyallerinin Teslimi

Teslim igin 6zel bir format/sablon var mi?

e Sonug Urtnlerin teslimi icin belirlenmis 6zel bir format veya sablon bulunmuyor.
Teslim edecekleriniz arasinda tasariminizin fotograflari, gorselleri veya tim
materyallerin bir araya toplanmis hali (poster veya video) olabilir.

e Teslim edeceginiz materyalleri ayri gorseller/fotograflar olarak vermek istemeniz

halinde tim gérsellerinizi bir dokiimanda (bir PDF dosyasinda) ardarda eklemeniz

gerekiyor.

Tum gorselleriniz (.pdf) veya (.jpg) uzantili olmal.

Gorsellerin bulundugu dokiman 25 MB boyutunu asmamaili.

Video teslim ediyorsaniz, 60 saniyeyi asmayan, (.mp4) uzantili olmal.

Video 100 MB boyutunu asmamaili.

Aciklayici metin ve yemegin tarifi ise 500 kelimeyi agsmayan, (.doc), (.docx) uzantih

olmal.

e Teslim edeceginiz dosyalarin isimlendirmesi su sekilde olmali: adiniz ve soyadinizin
bas harfleri, 6 rakamdan olusan bir rumuz ve dosyanin sira numarasi (Ornek:
ab_123456_1; ab_123456_2; ab_123456_3)

Teslim igin son tarih nedir?

e Bagvuru formu ile birlikte tim materyallerin teslimi i¢in son tarih:
20 Mayis 2020, saat 18.00

Teslim hangi yolla yapilacak?

e Teslim igin bu linkte yer alan formu doldurmaniz ve Uretimlerinizi eklemeniz
gerekiyor.

Teslim edilen igeriklerin sorumlulugu ve yayin hakkina dair bilgilendirme:

e AURA istanbul tarafindan diizenlenen Yenilebilir Tasarim Yarismasi’'na katilarak,
AURA istanbul’'un Griinlerinize dair igerigi cesitli kanallarda paylasmasi ve
yayinlamasini kabul etmis sayiliyorsunuz.

e Urettiginiz icerigin paylasiimasini istemediginiz takdirde, bunu bize ayrica yazil
olarak beyan etmeniz gerekiyor.

e Teslim edilen tim Uretimlerin 6zgunlagu ve gercekligi yarismacilarin kendi
sorumlulugundadir.

e AURA istanbul, 6zgiin olmadi§i tespit edilen fikir ve retimleri yarismadan diskalifiye
etme hakkina sahiptir.


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeQAPDQ4SrwlmDTNwDG57AuquX0-9bzKXX_uJG-4zG-5Y0YdA/viewform

Son olarak, sizlere ilham verecegine ve isik tutacagina inanarak, yemek ve tasarim
arasindaki iligkiyi irdeleyen bazi okumalardan alintilara yer veriyoruz. Siz de bu kaynaklara
kisa bir arastirma sonucunda ulasabilirsiniz. Herkese keyifli galismalar dileriz!

#auraalumni #auraprizma
Organizasyon EKibi:

Aysenur Tugge Oztiirk
Feyza Sayman
Gllsen Senol

Alintilar/Kaynaklar

“‘Dogru énerme belki de sudur: Mimarlik yapmak yemek yapmaya benzemez. Ancak
mimarlik yemek yaparken ise yarayabilir.”

Kerem Piker, Mimarlik ve Yemek Uzerine, Betonart 64. Sayi

“Buguline kadar iginde bulundugum tim projeleri distindigimde, pek ¢cogunun bir yemegi
ortaya c¢ikarma sireci ile benzer katmanlasma icerdigini, tecrtibe ile gelisen bir araya
getirebilme ve yapabilme becerisi ile es zamanl planlama ve sorun ¢dézme pratikleri
gerektirdigini géruyorum.”

“Tasarlarken tatlari yan yana getirebilmek icin éncelikle onlari iyice tanimak ve anlamak
gerekir, ama tasarimin basarisi ve orijinalligi icerdigi tanidiklik ile deneysellik arasindaki
dengeye baghdir codu zaman.”

Asli Sener, Pozitif Enerjili, Mlizikli Ofis, Betonart 64. Sayi

“Yona Friedman’in hatirlatmasina kulak verecek olursak, ana akim mimarlik hala detayl
corba tarifi veriyor diyebiliriz; lahananin hangi cins olacagini, ne sekilde ve buylklikte
kesilecegdini, bagka sebzelerle ne sekilde bir araya gelecegini ince ince betimliyor ve tarifin
birebir uygulanmasi icin basinda duruyor.”

Aslihan Demirtas, Tas Corbasi, Betonart 64. Sayi

“‘Mimarlik ile yemek arasindaki karsilastirmalar ilging bir sekilde benzegirler, hatta bazi
mimarlarin bunu gayet ciddiye aldiklarini séyleyebiliriz. Ornegdin Greg Lynn ilhamini firin
basinda bulur. Mimarin kafasinda katlanmis milféy hamurlari, katlanmis strikturlerle eslesir.”

Lance Hosey, 'In the Cause of Architecture' (Gastronomik Mimarlik: Yerel Mutfaktan
McDonald’s Toplumuna Yemek Mimarlik lliskisi, Mimarizm)

“Food performs as a tool to bridge the relationship between art and everyday life,
encouraging participants to engage in a mode of consumptive production.”



Esther Choi, Project: Le Corbuffet

“Everyone has to begin with an idea, and evolve that through constant testing and re-testing;
in design that can mean multiple iterations on the same 3D model, via option-eering or
prototyping depending on the scale and necessity and likewise in the kitchen or behind the
bar, this means reworking a certain dish or drink as a prototype that is re-investigated in
much the same way, until it reaches the desired outcome.”

Amelia Taylor-Hochberg, Play With Your Food:
Hunting For The Link Between Architecture And Food

“The order in which foods are eaten becomes highly ritualistic: Soup, fish, poultry, meat,
dessert (which echoes the process of evolution) becomes a standard. The French eat salad
after the main dish, the Americans rigidly before; the English put it on the same plate as the
meat. In the East, it is more common to serve all the food together, often in communal
dishes, and allow a wide sampling of different items.”

Robin Fox, Food and Eating: An Anthropological Perspective

“For centuries, cooks have been applying recipes without looking for the mechanisms of the
culinary transformations. A scientific discipline that explores these changes from raw
ingredients to eating the final dish, is developing into its own field, termed molecular
gastronomy.”

Hervé This (Building a Meal: From Molecular Gastronomy to Culinary Constructivism
yazari),

Molecular Gastronomy, Nature Journals



